
Desarrollo del cluster subproductos de 
langostino que hoy NO se hace en Argentina

Procesamiento en con alto valor agregado de frutos de mar,
integración vertical productiva, mano de obra intensiva y
generacion de divisas

ZONA FRANCA CHUBUT NORTE –TRELEW-



Clasificación 
de la cola

Langostino Cola Cruda

Lavado y 
acondicionado Descabezado

Recepción 
de 

langostino

Lavado y 
sanitizado

Congelacion 
por calibre

Glaseo
Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado

Almacenado 
en camara 

25°
Expedición

MAR ARGENTINO

Pesca del 
langostino

VALOR AGREGADO EN TIERRA



Clasificación

Tail-on Butterfly

Lavado y 
acondicionado

Descabezado
y corte de la 

cascara y 
carne

Recepción 
de 

langostino

Pelado 
dejando la 

última 
falange

Lavado y 
sanitizado

Congelación 
por calibre

Glaseo

Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado Expedición

MAR ARGENTINO

Pesca del 
langostino

VALOR AGREGADO EN TIERRA

Almacenado 
en camara 

25°



Lavado y 
sanitizado

Tail on

Lavado y 
acondicionado

Descabezado 
y pelado 

dejando la 
última 

falange

Recepción 
de 

langostino
Clasificación

Congelacion 
por calibre

Glaseo
Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado

Almacenado 
en camara 

25°
Expedición

MAR ARGENTINO

Pesca del 
langostino

VALOR AGREGADO EN TIERRA



Clasificación

Tail-on Western Style

Lavado y 
acondicionado

Descabezado y 
corte de la 

cascara y carne 
separando en 

“L” y “R”

Recepción 
de 

langostino

Pelado 
dejando la 

última 
falange

Lavado y 
sanitizado

Congelación 
por calibre

Glaseo

Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado Expedición

MAR ARGENTINO

Pesca del 
langostino

VALOR AGREGADO EN TIERRA

Almacenado 
en camara 

25°



Lavado y 
sanitizado

Langostino Pelado, Empanado y Prefrito

Lavado y 
acondicionado Pealado

Recepción 
de 

langostino
Clasificación

Empanado y 
saborizado

Emparrillad
o

Congelación 
por calibre

Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado

Almacenado 
en cámara 

25°

MAR ARGENTINO

Pesca del 
langostino

VALOR AGREGADO EN TIERRA

Expedición



Langostino Pelado, Devenado, Crudo

Lavado y 
acondicionado

Pelado y 
desvenado

Recepción 
de 

langostino

Clasificación 
del pelado / 
desvenado

Lavado y 
sanitizado

Congelación 
por calibre Glaseo

Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado Expedición

MAR ARGENTINO

Pesca del 
langostino

VALOR AGREGADO EN TIERRA

Almacenado 
en camara 

25°



Clasificación 
de la cola

EZ - Peel

Lavado y 
acondicionado Descabezado

Recepción 
de 

langostino

Corte de la 
cascara

Lavado y 
sanitizado

Congelación 
por calibre Glaseo

Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado

Almacenado 
en cámara 

25°

MAR ARGENTINO

Pesca del 
langostino

VALOR AGREGADO EN TIERRA

Expedición



Recepcion 
de 

pescados 
blancos

Figuritas de merluza

Lavado y 
acondicionado

Fileteado 
y 

despinado

Lavado y 
sanitizado

Triturado en 
forma 

hidrulica

Proceso 
de pasta 

en 
mezclador

Llenado 
de moldes 

con 
formas

Emparrillado

MAR ARGENTINO VALOR AGREGADO EN TIERRA

Pesca de 
merluza

Congelación Desmoldado

Glaseado Fraccionado 
y embolsado

Etiquetado y 
codificado

Almacenado 
en camara 

25°
Expedición



EZ - Peel
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